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Programme journée | 13 septembre 2024
Mise en place de l’autocar aux Sables d’Olonne à 09h45 au 
parking de la Sablière et départ à 10h00 en direction de 
Mortagne-sur-Sèvre.  

11h30 : Présentation à la gare de Mortagne sur Sèvre Départ à
12h pour un déjeuner à bord du train restaurant des Grands
Express.  (Durée  3h,  voyage  commenté  agrémenté  de
musique). 
Qui n’a pas rêvé un jour d’être l’un de ces voyageurs privilégiés
de  ces  trains  de  luxe  dont  le  nom  signifie  à  la  fois  le
dépaysement,  le  romantisme, l’aventure et  le  mystère ? Ces
voitures  vous  plongeront  le  temps  d’un  déjeuner,  dans  le
mythique art de vivre des Grands Express Européens, grâce à
leurs décorations somptueuses et une ambiance raffinée.

16h00 :  Continuation  en  direction  du  Parc  Oriental  de
Maulévrier Visite libre (environ 2h30 jusqu’à 18h30). Le plus
grand jardin  japonais  d’Europe vous  ouvre  ses  portes.  Vous
serez  surpris  par  son  cadre  architectural  et  botanique,  son
histoire, son ambiance, sa sérénité, les tailles pratiquées sur
certains arbres…De fin mars à début avril, le parc vous propose
de participer  à  Hanami,  la  fête  des  cerisiers,  un évènement
incontournable au Japon. 
Retour aux Sables d’Olonne vers 20h00.

Troussepinette & Amuse-bouche

Pâté en croûte aux fruits moelleux, mesclun de salade & vinaigrette
troussepinette

Merlu de nos côtes aux légumes rôtis et crème d’oseille

Palet de chèvre frais de la Maison Chupin mariné au miel & noisette

Croustillant chocolat caramel & fruits frais.

Boissons : Eau minérale, café & mignardise. Château Marie du Fou rouge (1
bouteille 37.5 cl/2 pers.)


